
Πέτρα πίτσας 

• Απορροφά την υγρασία από τη ζύμη και εξασφαλίζει τραγανή κρούστα. 

• Αφού φτάσει στη σωστή θερμοκρασία, διατηρεί τη θερμότητα για μεγάλο χρονικό 
διάστημα και έτσι μειώνει τον χρόνο ψησίματος. 

• Ιδανικό για ένα γρήγορο γεύμα ή δείπνο. 

• Με την πάροδο του χρόνου, η πέτρα μπορεί να σκουρύνει, αλλά αυτή είναι μια 
φυσική διαδικασία και δεν επηρεάζει την ποιότητα του προϊόντος. 

• Η πέτρα τοποθετείται στο φούρνο για 15 λεπτά. 

• Αφού το αφαιρέσουμε, τοποθετούμε τη ζύμη της πίτσας, γαρνιρισμένη με όλα τα 
υλικά, πάνω στη ζεστή πέτρα και τη βάζουμε στο φούρνο για περίπου 15-20 λεπτά. 

• Αφαιρέστε το κουκούτσι από το φούρνο αφού είναι έτοιμη η πίτσα. 

• Μην τοποθετείτε ποτέ απευθείας στην εστία! Χρησιμοποιείτε πάντα λαβή και βάση 
για ζεστά πιάτα. 

ΠΡΟΣΟΧΗ!  

Χρησιμοποιήστε την πέτρα μόνο σε φούρνο! Ποτέ μην βάζετε σε φούρνο μικροκυμάτων ή 
εστία αερίου! 

Καθαρίστε μόνο με ζεστό νερό. Τα παρασκευάσματα μπορούν να διεισδύσουν στο 
φαγητό. 


