



Σύριγγα ζαχαροπλαστικής DUKA COOKIES




ΟΔΗΓΙΕΣ ΧΡΗΣΗΣ

Μετάφραση από Αγγλικά




1. Λαβή


2. Άξονας εμβόλου


3. Μοχλός


4. Κλέφτης


5. Ρυθμιστής


6. Εμβολο


7. Εξάρτημα


8. Κύλινδρος


9. Δακτύλιος κλεισίματος


Πριν χρησιμοποιήσετε τη σύριγγα για πρώτη φορά, 
καθαρίστε και στεγνώστε τα μέρη. Για να σηκώσετε το 
έμβολο, γυρίστε τη λαβή κατά 180 μοίρες και τραβήξτε 
προς τα πάνω.


Συνταγή ζύμης


500 g. αλεύρι


250 g. ζάχαρη


250 g. βούτυρο


πρέζα αλάτι


1 φλιτζάνι γάλα


2 κουταλιές κακάο (προαιρετικά)


3 κρόκοι αυγών


Ανακατεύουμε σε ένα μπολ το αλεύρι, τη ζάχαρη και το αλάτι. Ρίχνουμε τους κρόκους 
των αυγών στο κέντρο και ανακατεύουμε με ένα πιρούνι. Προσθέτουμε το γάλα και το 
προλιωμένο βούτυρο και ζυμώνουμε με τα χέρια μας.




Προετοιμασία μπισκότων με τη σύριγγα (οι αριθμοί στο κείμενο αντιστοιχούν στις παρακάτω 
εικόνες)


Ξεβιδώστε τον δακτύλιο κλεισίματος (5) και ανασηκώστε το έμβολο. Γεμίστε τον 
κύλινδρο με λίγη από την έτοιμη ζύμη (6). Εισαγάγετε το επιθυμητό εξάρτημα στον 
δακτύλιο (7). Βιδώστε τον δακτύλιο κλεισίματος στον κύλινδρο (8). Αλείφουμε 
ομοιόμορφα ένα ταψί (9) με λάδι. Επιλέξτε το μέγεθος των μπισκότων περιστρέφοντας 
τον ρυθμιστή (10): θέση 1: μικρά μπισκότα. θέση 2: μεγάλα μπισκότα. Γυρίστε τη λαβή 
έτσι ώστε ο ανυψωτήρας μοχλού να ευθυγραμμιστεί με μια εσοχή στον άξονα του 
εμβόλου. Πιέστε το μοχλό αρκετές φορές μέχρι η ζύμη να αρχίσει να βγαίνει 
ομοιόμορφα από τις τρύπες του εξαρτήματος. Αφαιρούμε την πρώτη ζύμη που βγαίνει 
για να είναι καθαρό το εξάρτημα. Τοποθετήστε τη σύριγγα στον προλιπασμένο κρύο 
δίσκο και πιέστε το μοχλό προς τα κάτω (11). Σηκώστε το μοχλό και μετακινήστε τη 
σύριγγα για να φτιάξετε ένα άλλο μπισκότο (12). Ζεσταίνουμε το φούρνο στους 180 
βαθμούς περίπου. Τοποθετήστε το ταψί με τα μπισκότα στο φούρνο και αφήστε το να 
ψηθεί για περίπου 20 λεπτά (13). Σημαντικό: χρησιμοποιείτε πάντα μια λαβή δίσκου! 
Βγάζουμε το ταψί από το φούρνο και αφήνουμε να κρυώσει. Διακοσμήστε τα μπισκότα 
της αρεσκείας σας (14).


Μετά τη χρήση, πλύνετε όλα τα μέρη της σύριγγας (15). Ξεπλύνετε και στεγνώστε. Δεν 
πλένεται σε πλυντήριο πιάτων.










